
 
Traiteur Noël – Kerst 2022 – 2023 

(24-12  28/12) 

 

 
Entrées - Voorgerechten  
* Saumon fumé - Gerookte zalm         € 18.00 
* Saumon mariné à l’aneth - Gemarineerde zalm met dille     € 19.50 
* Huîtres plates ou creuses - Platte of holle oesters     prix du jour/dagprijs 
* Soupe de poisson, rouille et croûtons - Vissoep, rouille, croutons   € 19.50 
* Foie gras d’oie, brioche et gelée de Sauternes       € 20.50 
 Ganzenlever, brioche, gelei van Sauternes  
* Thon mi-cuit, crème de Wasabi, ris aux algues, Wakamé    € 23.00 
 Halfgebakken Tonijn, Wasabi crème, Wakamé, zeewierrijst 

  
Plats principaux - Hoofdgerechten   
* Faisan « Fine Champagne » aux airelles, compote et pommes croquettes  € 30.00 
 Fazant « Fine Champagne » met veenbessen, appelmoes en aardappelkroketten 
* Faisan « Brabançonne » chicons et pommes croquettes     € 30.00 
 Fazant « Brabançonne » witloof en aardappelkroketten 
* Jeune turbot grillé, légumes, purée et sauce au vin blanc    € 42.00 
 Gegrilde jonge tarbot, groenten, puree en wittewijnsaus  
* 1/1 homard « Belle Vue »        € 42.00 
 1/1 kreeft « Belle Vue » 
* 1/1 homard « à la nage », pommes nature      € 46.00 
 1/1 kreeft « à la nage » met natuuraardappelen 
* 1/1 homard (+/- 600gr) « à l’armoricaine », riz     € 46.00 
 1/1 kreeft (kreeft ± 600gr) « à l’armoricaine », rijst  
* Râble de lièvre à la crème, 2 cvrts       € 62.00 
  Hazenrug in de room en garnituur (2 pers.)    
* Filet de faon, airelles et purée de céleri      € 31.00 
 Hertenkalffilet, veenbessen en puree van selder 
* Dinde farcie (avec ou sans truffe), airelles, compote et saucisses à la truffe (à partir de 4p) 
 Gevulde kalkoen (met of zonder truffel), veenbessen, appelmoes,  
    worstjes met truffel (enkel verkrijgbaar vanaf 4 personen)   € 22.50 
* Pintade farcie à la truffe, airelles, compote et saucisses à la truffe (à partir de 2p)  
 Gevulde parelhoen met truffel, veenbessen, appelmoes en worstjes met truffel  
 (enkel verkrijgbaar vanaf 2personen)      € 22.50 
  
 

 Réserver 3 jours à l’avance ! À emporter entre 12h et 16h00! 
 3 dagen op voorhand bestellen ! Af te halen tussen 12u en 16u00! 

 

Liefst per mail - De préférence par e-mail: clubhouse@zoute.be 

Gelieve de correcte datum erbij te vermelden en uw telefoonnummer aub. 

 Veuillez indiquer la date exacte et votre numéro de téléphone svp. 

 

mailto:clubhouse@zoute.be


Traiteur Nouvel an – Nieuwjaar 2022-2023 
(29/12  5/01) 

 
Entrées - Voorgerechten  
* Saumon mariné à l’aneth - Gemarineerde zalm met dille    € 19.50 
* Saumon fumé, toast - Gerookte zalm, toast     € 18.00 
* Huîtres plates ou creuses - Platte of holle oesters     prix du jour/dagprijs 
* Foie gras d’oie, brioche et gelée de Sauternes      € 20.50 
 Ganzenlever, brioche, gelei van Sauternes  
* Carpaccio de bœuf « à la Cipriani » - Rundscarpaccio « Cipriani »  € 18.00 
* Thon mi-cuit, crème de Wasabi, ris aux algues, Wakamé    € 23.00 
 Halfgebakken Tonijn, Wasabi crème, Wakamé, zeewierrijst 

  
Plats principaux - Hoofdgerechten   
* Faisan « Fine Champagne » aux airelles, compote et pommes croquettes  € 30.00 
 Fazant « Fine Champagne » met veenbessen, appelmoes en aardappelkroketten 
* Faisan « Brabançonne » chicons et pommes croquettes     € 30.00 
 Fazant « Brabançonne » witloof en aardappelkroketten 
* 1/1 homard « Belle Vue »        € 42.00 
 1/1 kreeft « Belle Vue » 
* 1/1 homard « à la nage », pommes nature      € 46.00 
 1/1 kreeft « à la nage » met natuuraardappelen 
* Râble de lièvre à la crème, 2 cvrts       € 62.00 
  Hazenrug in de room en garnituur (2 pers.)    
* Filet de faon, airelles et purée de céleri      € 31.00 
 Hertenkalffilet, veenbessen en puree van selder 
* Saint-Pierre grillé, légumes et sauce dijonnaise     € 24.00 
 Gegrilde zonnevis met groentjes en dijonaisesaus 
* Bouillabaisse, rouille et croûtons + ½ homard     € 28.50 
* Homard à l’armoricaine, riz – Kreeft à l’armoricaine, rijst    € 46.00 
 

A partir du 1janvier – Vanaf 1 januari 
* Choucroute garnie Alsacienne, purée de pommes de terre   € 19.00 
 Zuurkool op Elzasser wijze met puree 
* Coucou de Malines, salade mélangée, compote de pommes, frites maison € 23.50 
 Mechelse koekoek, gemengde salade, appelmoes en huisgemaakte frietjes 

 
  
Réserver 3 jours à l’avance ! À emporter entre 12h et 16h00! 
 3 dagen op voorhand bestellen ! Af te halen tussen 12u en 16u00! 
 

Liefst per mail - De préférence par e-mail: clubhouse@zoute.be 
Gelieve de correcte datum erbij te vermelden en uw telefoonnummer aub. 

 Veuillez indiquer la date exacte et votre numéro de téléphone svp. 

mailto:clubhouse@zoute.be

